
D E S S E RT
T R Ä U M E



DÄNEMARK
Vanille, Rahm, Chocosauce

CHF 10.80



MAISON GLACÉ
Vanille, Erdbeer, Rahm, Früchte

CHF 10.80

CASANOVA
Chocolat, Pistache, Stracciatella, Rahm

CHF 10.80

GEMELLI
Vanille, Caramellina, Rahm, Caramelsauce

CHF 10.80



BANANA SPLIT
Vanille, Rahm, Bananen, Chocosauce

CHF 10.80

SUNRISE
Vanille, Erdbeer, Stracciatella, Rahm

CHF 10.80

NONNA
Vanille, Caramellina, Stracciatella, Rahm

CHF 10.80



VIVALDI
Vanille, Chocolat, Stracciatella, Rahm

CHF 10.80

DOLCE VITA
Pistache, Erdbeer, Stracciatella, Rahm

CHF 10.80

GONDOLA
Mocca, Caramellina, Chocolat, Rahm

CHF 10.80



SORBET PRUNE
Zwetschgen-Sorbet, Vieille Prune *

CHF 12.50



VANILLE BAILEYS
Vanille, Mocca, Baileys Irisch Cream *

CHF 12.50

SORBET COLONEL
Zitronen-Sorbet, Vodka

CHF 12.50

* alkoholhaltig



CHEESECAKE
mit Erdbeerglace

CHF 10.50

Fruchtig und Süss! Verfeinert nach Wahl mit Himbeer, Erdbeer, Mango, Banane, Kokos, Chocolat oder Caramel
CHF 11.50



PROFITEROLE NERO
Extra grosse Windbeutel gefüllt mit Chantilly-Sahne  

und mit Schokoladensahne überzogen
CHF 9 .50

TORTINO AL CIOCCOLATO
Schokoladenkuchen mit weichem Kern, serviert  

mit hervorragender Stracciatella Glace, dekoriert mit Obst
CHF 12.50

TIRAMISU
Tiramisu ist heute eines der beliebtesten und  

berühmtesten italienischen Desserts. 
Der Geschmack ergibt sich aus dem Wechselspiel,  

Süsse der Mascarpone-Crème und leichten Bitterkeit  
des Espressos und Kakaopulvers.

CHF 10.00



CASSATA
Vanille-Erdbeer-Choco-Glace  

mit Kandierten Früchten
CHF 8 .00

mit Maraschino *
CHF 9 .00

ELEFÄNTLI «BARRY»
Vanilleglace

CHF 6 .50

EISKAFFEE
Mocca, Rahm

CHF 10.80

FRAPPÉ
Aroma nach Wahl

CHF 7.50

PANNA COTTA
CHF 10.00

* alkoholhaltig



PRE IS  PRO KUGEL� CHF 4 .00
RAHMZUSCHLAG� CHF 1.50

VA N I L L E C A R A M E L L I N A H A S E L N U S S

M OC C A C H OC O L AT

S T R AC C I AT E L L A

E R D B E E R P I S TAC H E

Z I T RO N E N -S O R B E T Z W E T S C H G E N -S O R B E T



Geniesserinnen und Geniesser wissen es – 
für die Herstellung einer köstlichen Speise 
dürfen nur die besten Zutaten verwendet wer-
den. Diesem Grundsatz sind wir auch bei der 
Herstellung der Gasser Glacéspezialitäten 
verpflichtet. In unserer traditionellen Manufak-
tur vereinen sich Schweizer Rahm, natur- 
belassene Fruchtpurées und natürlichen Aro-
men zu einem unverfälschten Glacé-Genuss. 
Lassen Sie sich von unseren ganz besonde-
ren Geschmacksnoten verzaubern. 

Gasser Glacé – Die Schweizer Glacé-Kultur

GASSER

G LAC É
D E R  N AT Ü R L I C H  F R I S C H E  G E N U S S

Alle Preise in CHF inklusive MwSt.


